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社長的話 MESSAGE

創造健康豐富的飲食文化
本公司於1967年以點⼼製造業起家。以巧克⼒為主要產品，⽣產並販賣各式點⼼素材。1974年，本公司接
受⽉島食品⼯業（加⼯食⽤油脂）的⽀援，成為⽉島集團的⼀員。1985年，轉移⾄現在公司所在地，新設
於筑波市的業務⽤巧克⼒專⽤⽣產⼯廠。

⾃創業以來，本公司⼀直貫徹宗旨，將研究開發了半世紀以上的巧克⼒⽣產經驗技術，與⽉島食品集團的
油脂加⼯經驗技術相結合，持續協助客⼾創造產品，致⼒於帶給消費者滿⾜與幸福。今後，本公司也將不
斷地主動挑戰難題，追求開發出更美味的產品，創建出新的產品價值。

本公司通過食品素材的提供與開發，為創建健康的多彩社會貢獻⼀⼰之⼒的同時，也將可持續發展⽅針作
為社會賦予本公司的使命，攜全體員⼯銳意進取，奮發圖強。

代表取締役社長

刈川武詩

我們的專業領域 BUSINESS DOMAIN

偕顧客創造商機
東京食品以「偕顧客創造商機」為不變的宗旨，
作為業務用巧克力專門製造商，
本公司致力於滿足各式業界的需求，例如點心、烘焙、冰品、飲料、伴手禮等，
期盼確實快速地提供高品質產品及產品構想，

對“創造豐富的飲食文化”做出貢獻。



製造工程・生產管理 WORKFLOW

藉由生產管理系統，
實現高品質產品製造
快速提供符合顧客期待的產品，對於生產製造廠商來說是個重要的課

題。由於產品片型態朝少量多様化演變，我們致力於確實、高效率，生
產高品質的產品。本公司建立生產訊息統一管理系統，從巧克力製造、
成型、充填到產品檢驗，進行一貫化的控管。

通過積極交流與持續改善
確保安心安全的產品及服務的提供
對於從事食品製造業的東京食品來說，最重要的任務是安定地提供安心安全
的產品及服務。
東京食品通過積極加強部門間的交流，與日倶進，精益求精，為永繼續強化
本公司對安心安全生產體系而努力。

此外，全部工廠取得國際食品安全標准FSSC22000認證，持續地改善品質
等體系。
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將各原料均勻混合。

微粒化
(精磨機)

將原料研磨為20微米左右的粒子，
提供巧克力特別的口感。

精煉
(精煉機)

高溫長時間煉製，
引導出巧克力獨特的風味。

巧克力原液

安心安全對策 QUALITY CONTROL

巧克力製造流程

成型
成型・充填流程

調温
藉由調整温度，
使可可脂形成安定的結晶。

充填

鑄模成型

利用模具使巧克力成型的生產線。從簡單的巧克力片到加入膨發穀物的巧克力、雙層巧克力等，可生產各式各
樣的產品。

滴澆成型

箱型 袋裝 杯裝

披覆成型

截切成型

以噴嘴將巧克力滴至輸送帶上，製成粒狀產品的產線。 將巧克力佈滿輸送帶後冷卻，利用截切的方式製成
各種尺寸產品的生產線。

將巧克力充填於容量5～10kg紙箱。 將巧克力充填於枕狀包裝袋。 將巧克力充填於杯狀容器中。

將巧克力包覆在堅果類等素材的表
面，製成巧克力球的產線。

產品檢驗・出貨

於每個生產過程中進行各種檢查。

包裝加工

配合顧客的各式用途進行包裝。

產線抽驗 產品檢驗

物性檢驗 微生物檢驗

實施項目範例
●風味・色澤・狀態 (官能檢查)
●水活性 ●黏度・黏性

出貨

將成品配送至各地。

品質保證概念圖

關係企業 社會・環境

顧客

●物品
●服務
●基礎建設

公司
内部
環境

食品
安全

●遵守法規 ●勞務管理
●勞動安全衛生

企劃
提案

接受訂單

研究
開發
採購

生產
外包

檢驗 保管
配送

追踪追溯 製品
●產品要求
●新產品委託
●製品發注

（總公司・第二工廠取認證）

●委託
●外包
●發注

●規格書
●調查報告

●監察／見證
●委託調查

●第三方監察
●外部情報 (市場／法規)

●社會貢獻 ●節省能源
●廢棄物減量 ●環境保護

●FSSC22000 ●AIB
●防蟲對策 ●環境檢查

●規格書
●提供情報

●監察／見證
●委託調查

實施項目範例
●大腸桿菌群 ●一般生菌數
●金黄色葡萄球菌 ●霉菌・酵母



身為月島集團的一員
致力於提供安心安全美味的產品
月島集團各公司之技術及專長彼此相輔相成，
全方位彈性對應從食品原料生產到產品物流包裝等各種需求。
東京食品身為月島食品的一員，一路上穩定成長茁壯。
身為業務用巧克力專門製造商，

今後更將善用集團遍布各地之網絡，持續提供顧客安心安全美味之產品。

概 要 OVERVIEW

沿 革 HISTORY

福岡營業所

東京食品
株式會社
業務用巧克力

仙台營業所

東京食品第二工廠
月島食品工業筑波工廠

東京食品總公司工廠

月島食品工業總公司・東京工廠

東京食品深谷工廠
名古屋營業所

大阪營業所

神户工廠

神户物流中心

中四國營業所

月島食品工業
株式会社

油脂加工

武藏野製菓
株式會社
西 點

亞培寧
株式會社
運 輸

株式會社
蓬萊

冷凍麵糰

蓬萊

武藏野製菓

■ 總公司工廠 〒300-4351 茨城縣筑波市上大島字神明1687-1
Tel. +8129-866-1587（總機）／Fax. +8129-866-1598

■ 第二工廠 〒300-4351 茨城縣筑波市上大島字神明1783-1
Tel. +8129-866-2950 ／Fax. +8129-866-2952

■ 深谷工廠 〒369-1106 琦玉縣深谷市白草台2909-26
Tel. +8148-579-5195 ／Fax. +8148-579-5196

亞培寧

東京食品株式會社

設 立 1967年6月

資 本 額 2億日圓

員 工 數 500名（2021年12月現在，包含短期約僱員工）

銷 售 額 122億日圓（2021年12月）

主 要 營 業 項 目 製菓・烘焙用巧克力，巧克力加工品

執 照 ／ 認 證 點心製造業／食用油脂製造業
FSSC22000認證

主 要 顧 客 月島食品工業株式會社／製菓烘焙相關公司／其他

關 聯 企 業 月島食品工業株式會社／株式會社蓬萊／
武藏野製菓株式會社／亞培寧株式會社

交 易 銀 行 常陽銀行／三菱東京UFJ銀行／瑞穗銀行

1967年 以點心製造業之名成立，
於千葉縣市川市開始巧克力生產製造。

1971年 工廠遷至茨城縣土浦市。

1983年 開始業務用巧克力製造。

1985年 事業體擴大，工廠遷至現在地。

1992年 生產量增加，於既有工廠中增設原料倉庫。

1999年 進一步擴大事業規模並增設新設備，
將一部份工廠擴建為4層樓建築。

2002年 取得ISO9001認證。

2006年 生產量增加，於既有工廠內新增成型及充填生產線。

2007年 為充實研究開發業務及員工福利，
新事務研究樓落成並改建舊事務樓為福利厚生樓。

2011年 取得茨城HACCP認證。

2014年 為強化生產設備及過敏源對應，擴建築新工廠。

2015年 合併亞培寧筑波工廠（包裝部門），
以東京食品第二工廠之姿開始營運。

2016年 取得FSSC22000認證（總公司工廠・第二工廠）。

2018年 深谷工廠開始營運。

2020年 取得FSSC22000認證（深谷工廠）

2022年 新福利厚生棟竣工

札幌營業所


